Kolac z chauruse:
Recept

estli jesté jednou uslysim o tom svétoznamym labuZnikovi, kterej napsal tu knizku receptd, useknu si usi
tupou sekyrkou.

Jasné, umi uvarit pdr véci, co se hodéj tak jediné pro ty nudny cisarsky nebo pro prihraty Bretony, ale spravny nordi
chtéji spravny nordsky jidlo a to je presné muj kolac z chauruse.

Asi jsem si na to stéZoval docela hodné, protoze na mé Susanna docela jecela. "Nilsi," fekla mi, "jestli je ten tvij kolac z
chauruse tak dobrej, mél bys sepsat recept."

No, ja si s pismenkama moc nerozumim a psani mi tak Uplné nejde, ale pro€ bych to nezkusil? TakZe tohle je prvni
recept, kterej jsem kdy napsal a snad se vam bude libit.

Nejdfiv budete potfebovat néjaky chaufi maso a to se neda sehnat nijak lehko. Chaurusové Zijou hlavné v jeskynich a vo
ty jeskyné se docela ¢asto délej s riznejma jinejma potvorama.

Takze jestli si budete chtit ulovit chauruse k veéefi, dejte si majzla, at taky neskoncite jako nééi vecere. Cheche.
No, ale jak jsem Fekl, najdéte si néjakou poradnou zbroj a velkej mec a jestli znate néjaky chlapy, co nejsou Zadny
poseroutkové a nechovaj se jako ty prihfaty Bretoni, a pak zacnéte prohledavat jeskyné. Nakonec na néjakyho chauruse

narazite.

Vypadaj jako brouci, co jsou velky jako fakt hodné velky psi, a musite si davat pozor, protoze plivaj kyselinu a to by vam
mohlo pékné pocuchat zbroj.

AZ budete mit néjaky to chaufi maso, musite ho napichnout na rozZen. Ale pouzijte to bily, tlusty maso z prostredka, ne
to Zluty z hlavy a z nohou, protoZe v tom je jedovata kyselina a kdybyste ho snédli, tak asi umrete.

Takze opecte chauruse na rozni a pak ho asi budete chtit polejt omackou. K tomu musite rozdrtit na kasi néjaky rajcata a
smichat to s vodou, paprickama, medem a soli. A pak to musite vSecko dohromady uvafit.

Nedaval bych do toho radsi moc papricek, ale par IZic soli to chce. Kolik tam date medu je Cisté na vas, podle toho, jak to
chcete sladky.

AZ bude chaurus hotovej a politej omackou, upecte z néj kolac s par bramborama, mrkvema a jablkama. A taky se
zbytkem ty omacky.

Obcas jsou v tom docela dobry i tufiny. Podle toho, na co mate néladu.
Pak to chvili nechte vafit. Hotovy to bude, az bude vrsek svétle hnédej.

A to je vSecko. Bez prace nejsou kolace, cheche.
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